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Abstract of FR2774748 
The wheeled (5) container (1) has a side 
access door (4). Shelves project from each 
side wall to support food trays (7). Those (6) 
on one wall incorporate elements for reheating 
the trays; those on the other (8) form 
extensions of the cooling system evaporator 
(9.10), which runs down one side wall and 
across the container ceiling (3). The 
evaporator is connected (11) through the 
container top to a motorized (15) valve (12) 
leading to an external adsorber unit (13). 
Optionally., this unit is mounted under the 
container to reduce overall height. The 
container Is thermally insulated with e.g. 
polyurethane. The adsorber cooling operation, 
based on zeolites, proceeds when the valve 
(1 2) is opened and ceases when it is closed, 
allowing the meal trays to be reheated. The 
battery-powered valve motor circuit (16) Is 
controlled by a thermal sensor (14) within the 
container. Opt., control is manual, or by a 
door-operated switch. 
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@) CONTENEUR QUE LON PEUT REFROIDIR A L'INSTANT QUE LON VEUT. 

@) Ce conteneur comprend un caisson (1 ) a parol thermi- 
quement isolante, un adsorbeur (1 3) a adsorbant communi- 
quant avec un evaporateur (8, 9, 1 0) par un conduit (1 1 ), sur 
lequel est montee une vanne (12). L'adsorbeur (13) est en 
dehors du caisson (1 ) et I'evaporateur (8, 9, 1 0) est ^ rinte- 
rieur du caisson (1). 
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Conteneur que Ton p eut refroidir a Tinstant que Ton veut 

La presente invention se rapporte aux conteneurs destines a 
emmagasiner des produits et, tout particulierement, des denrees aiimentaires. 
tout en les maintenant a une temperature basse. 

La distribution de repas en collectivite, en particulier dans le domaine 
hospitalier, exige des precautions en vue de respecter des conditions 
d'hygiene. 

De plus en plus, c'est le concept de liaison froide qui est retenu: Les 
aliments apres cuissoh sont refroidis a des temperatures de 0 a +3''C, mais 
cela peut se faire aussi en surg6lation a - IS^'C. Cette temperature de 
conservation doit §tre maintenue tout au long de la chame du froid, c*est-a-dire 
jusqu'au moment de la remise en temperature des plats cuisines. 

Les diverses fonctions essentielles de la chaTne du froid qui sont ^ 
assurer, sont done : 

- preparation des aliments froids (plats cuisines, hors d'oeuvre et 
desserts) en portion individuelles, 

- mise en plateaux individuals, 

- chargement dans un systeme de maintien en temperature froide 
(isotherme, froid actif..). 

- transfert entre le lieu de preparation et le lieu de remise en 
temperature qui est en general Toffice du service concerne. Suivant la nature 
des etablissements (clinique, hdpital bloc, hdpltal pavillonnaire, maison de 
retraite...) les distances a parcourir sont plus ou moins longues et realisees 
dans des conditions tres differentes : deplacement manuel, e^nsemble tracte 
par tracteur, embarquement dans des camions..., passage en couloir, en 
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monte-charge. en interieur ou en exterieur.... Les temperatures ambiantes 
ainsi rencontrees sont done tres differentes, 

- enfin mise en attente en office, puis remise en temperature avant 
distribution au patient, 

5 Le materiel integre des concepts techniques varies, mais 

generialement perfomnants, lorsque le systeme peut etre raccorde a une 
source d'energie habituellement electrique : 

- maintien en froid des cavites par groupes compresseurs ou autres, 

- remise en temperature par plaques chauffantes ou air pulse ou 
10 systeme a induction ou autres. 

Par centre, des que le materiel est deconnecte de sa source 
6neigetique, les performances de maintien en froid deviennent d'autant plus 
difficiles a tenir, que la phase de transport peut etre longue et dans des 
conditions de temperature ambiante elevee. Une simple isothermie ne 
15 convient plus et meme des systemes de plaques eutectiques prealablement 
chargees en congelateur deviennent insuffisants. Par ailleurs, avec ce dernier 
concept (plaques eutectiques), plusieurs inconvenients apparaissent : 

- tres lourde manutention, 

- necessite de disposer de moyen de congelation, 
20 - incertitude des resultats, 

- impossibilite d'ajuster la temperature (pas de regulation possible). 
On voit done que le maillon le plus fragile, et celui qui entrame le plus 

grand danger vis-a-vis des intoxications alimentaires, est la phase de transport 
et peut-§tre d'attente avant et aipres transport du chariot debranche. 

25 Par ailleurs, on connaTt Texistence de systdmes d'echange thermique, 

dit par adsorption, mettant en oeuvre des zeolithes et de Teau, qui permettent 
sans apport d'energie exterieure, de provoquer Tevaporation d'un fluide qui se 
trouve alors adsorbe par un autre element associe au fluide et situe dans une 
autre enceinte, ^evaporation du fluide provoque la refrigeration de ('enceinte 

30 concernee. Ce principe physique simple presente done le tres grand avantage 
de ne pas exiger d'apport d'energie pendant le deroulement du process. II 
suffit de mettre en communication les deux enceintes (ouverture d'une vanne) 
pour que la refrigeration debute et. d'isoier les deux enceintes (fermeture de la 
meme vanne) pour arreter la refrigeration. 
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Uinvention vise un conteneur dans lequel I'entree en action desi 
moyens. pour faire en sorte d'en refroidir rinterieur, peut avoir lieu a un instant 
choisi par Tutilisateur sans que. pendant la dur6e d'attente. des frigories ne 
soient consommees. tout en menageant le plus de place possible a rinterieur 
du caiisson pour les produits a emmagasiner 

Uinvention a done pour objet un conteneur comprenant un caisson a 
paroi thermiquennent isolante et muni d*une porte et un adsorbeur a adsorbant. 
notamment ^ zeolithe, communiquant avec un evaporateur par un conduit sur 
lequel est montee une vanne. caracterise en ce que Tadsorbeur est en dehors 
du caisson et Tevaporateur est ^ rinterieur du caisson. 

En plagant Tadsorbeur relativement volumineux a Texterieur du 
caisson, on conserve a celui-ci un volume utile aussi grand que possible. 

De preference, |e conteneur est un chariot qui n*a pas besoin d'etre 
relie a une source d'energie 6lectrique, dans la mesure ou le systeme a 
adsorbeur et a 6vaporateur peut etre mis en fonctionnement en manoeuvrant 
simplement la vanne, laquelle est elle aussi avantageusement montee a 
rexterieur du caisson, de manifere ^ poiivoir etre manoeuvree plus facilement, 
et, suivant un mode de realisation, est actionnee par un moteur mis en marche 
par un circuit de commande commande par une sonde de temperature a 
rinterieur du caisson ou par la femrieture de la porte. La vanne permet de 
regler le debit passant dans le conduit entre I'adsorbeur et I'evaporateur a la 
valeur qui est souhaitable pour obtenir la temperature requise a rinterieur du 
caisson. Suivant un autre mode de realisation, la vanne peut etre programmee 
en fonction du temps. Elle peut etre aussi commandee manuellement. 

Suivant un mode de realisation, le caisson comporte des plateaux et 
revaporateur est subdivise en autant de sous ensembles qu1l y a de plateaux, 
un sous-ensemble etant dispose en dessous de chaque plateau. 

Au dessin annexe, donne uniquement a titre d'exemple : 

la figure 1 est une vue en coupe d'un conteneur suivant rinvention. et 

la figure 2 represente une variante. 

Le conteneur represente a la figure comporte un caisson 1 en inox ou 
en polyethylene avec injection de polyurethanne a rinterieur, de maniere a le 
rendre bien isolant de la chaleur. Ce conteneur est de forme 
parallelepipedique et comporte un fond 2 et un sommet 3. On peut acceder a 
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rinterieur du conteneur par une porte 4 frontale. Le conteneur est un chariot 

roulant sur des roulettes 5. 

A rinterieur du caisson 1 , sont fixees, sur les parois laterales de celui- 

ci^et de maniere a s'etendre horizontalement, des plaques chauffantes 6. Un 
5 plateau repas 7 peut etre dispose au-dessus de chaque plaque chauffante 

ainsi qu'au-dessus d'un sous-ensemble 8 d'evaporateur comportant en outre 

un evaporateur lateral 9 et un evaporateur de plafond 10, tous relies entres 

eux. Uevaporateur 8, 9, 10 communique par un conduit 11 muni d'une vanne 

12 avec un adsorbeur 13 a zeolithe. La vanne 1 1 peut etre manpeuvree par un 
10 moteur 15 electrique, lui-meme mis en circuit ou hors circuit par une sonde 14 

de temperature disposee a rinterieur du caisson 1 et reliee au moteur 1 5 par 

un circuit 16 de commande avec batterie. 

Dans un autre mode de realisation, non represente, le moteur 15 est 

commande par la fermeture de la porte 4 et I'adsorbeur 13 est place sous le 
15 fond 2 entre les roulettes 5, en sorte qu*il n'augmente pas la hauteur du chariot 

et n'occupe qu'une place qui etait inutilisee jusqu'ici. 

Suivant un perfectionnement illustre a la figure 2, les plaques 

chauffantes 6 ou autres elements chauffants refoivent une partie des calories 

extraites de Tadsdrbeur 13 par un circuit 17 de fluide caloporteur, lorsque 
20 , 1'echange thermique entre I'adsorbeur 13 et Tevaporateur 8, 9. 10 a lieu. Toute 

calorie ainsi utilisee pour le rechauffage des aliments ne se dissipe pas dans 

■'atmosphere ambiante et ne porte pas ainsi atteinte au bieh-etre des 

personnes qui s'y trouvent 
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REVINDICATIONS 

1. Conteneur comprenant un caisson (1) a paroi thermiquement 
isolante et muni d'une porte (4) et un adsorbeur (13) a adsorbant, notamment 
a zeolithe, communiquant avec un evaporateur (8, 9, 10) par un conduit (11), 
sur lequel est montee une vanne (12), caracterise en ce que I'adsorbeur (13) 
est en dehors du caisson (1) et Tevaporateur (8. 9. 10) est a I'interieur du 
caisson (1). 

2. Conteneur sulvant la revendicatlon 1, caracterise en ce qu'il affecte 
la forme d'un chariot. 

3. Conteneur suivant la revendication 1 ou 2, caracterise en ce que la 
vanne (13) est a I'exterieur du caisson (1)- 

4. Conteneur suivant Tune quelconque des revendications 
pr6cedentes, caracterise en ce que la vanne (12) est actionnee par un moteur 
(15) mis sous tension ou hors tension par une sonde (14) de temperature a 
Tinterieur du caisson (1) ou par la fermeture de la porte (4). 

5. Conteneur suivant Tune quelconque des revendications 
precedentes, caracterise en ce que I'adsorbeur (13) est place sous le fond (2) 
du caisson (1). 

6. Conteneur de plateaux suivant Tune quelconque des revendications 
precedentes. caracterise en ce que Tevaporateur est subdivise en autant de 
sous-ensembles (8, 9, 10) qu'il y a de plateaux (7). uri' sous-ensemble etant 
dispose en dessous de chaque plateau. 

7. Conteneur suivant Tune quelconque des revendications 
precedentes. caracterise par des moyens (17) pour envoyer les calories 
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extraites de Tadsorbeur (13), lors de I'echange thermique entre I'adsorbeur 
(13) et Tevaporateur (8, 9, 10), a des elements chauffants (6) des plateaux (7). 
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